GASTRONOMS

COCINA PARA COCINERGS




COCINA DE VANGUARDIA

CUINA DAVANTGUARDA / CUISINE DAVANT-GARDE / AVANT-GARDE CUISINE

Lideres en V gama artesana, descubre toda la gama de productos.
Mas de 100 referencias que llegan cada dia a mas de 1000 cocinas.

= (1 ==

Liders enV gamma artesana, Leaders enV gammes artisanales, Leaders in artisanV range, disco-
descobreix tota la nostragamma  nous vous invitons a découvrir ver the whole range of products.
de productes. Més de 100 toute la gamme de produits. Plus  Over 100 references that reach
referencies que arriben cada dia  de 100 références qui arrivent over 100 kitchens each day.

a més de 1000 cuines. chaque jour a plus de 1000

cuisines.



A

JORDI MARGALL GRAU

Jordi Margall Grau sélo se puede describir con la palabra “pasion’, pasion por la cocina desde joven.
Todo parte de la tienda de su abuela pasando por el Bulli, Can Roca, Miramar... con estancias en Francia y Madrid.
Su creatividad y la incansable inquietud le hacen descubrir y crear nuevas propuestas culinarias que te pueden ayudar en una

l

disciplina tan sacrificada como la restauracion.

N2
S

Jordi Margall Grau només es pot descriure
amb la paraula “passid’, passio per la cuina
des de ben jove.

Tot comenca a la botiga de la seva avia
passant pel Bulli, Can Roca, Miramar,...
amb estades a Franca i Madrid. La seva
creativitat i la seva incansable inquietud
el fan descobrir i crear noves propostes
culinaries que et poden ajudar en una dis-
ciplina tan sacrificada com la restauracio.

Jordi Margall Grau nous pouvons le décrire
juste avec le mot « passion », passion pour

la cuisine depuis son jeune age.

Tout commence a la boutique de sa
grand-mére en passant par el Bulli, Can
Roca, Miramar...

Sa créativité et son infatigable inquiétude
lui font découvrir et créer nouvelles pro-
positions culinaires qui peuvent vous aider
dans une discipline autant sacrifié comme
la restauration.

You can only describe Jordi Margall Grau
with one word “passion’, passion for coo-
king since he was a child.

From his grandmother’s store through

to el Bulli, Can Roca, Miramar, etc. with
periods in France and Madrid.

His creativity and endless curiosity to
discover and create new culinary creations
that can help you in such a demanding
discipline as catering.




LA COCINA CENTRAL

LA CUINA CENTRAL / LA CUSINE CENTRALE / THE CENTRAL KITCHEN

En nuestra cocina central de Castellé6 d’Empuries trabajamos cada dia
cocinando para nuestros clientes de forma artesanal y bajo las garan-

tias de la 1SO 22000.

= (1] S

A la nostra cuina central a Dans notre cuisine centrale a At our central kitchen in

Castellé d’'Empuries treballem Castellé d’'Empuries nous travai-  Castelld d’Empuries we work
cada dia cuinant pels nostres llons chaque jour en cuisinant each day cooking for our clients
clients de forma artesanaliamb  pour nos clients de fagon artisa-  in a traditional way and under the
les garanties de la ISO 2200 nale et sous les garanties de la guarantees of 1ISO 22000.

ISO 22000.



Somos una empresa dinamica, formada por un equipo
unido y comprometido con nuestro trabajo.

Hemos crecido en una familia con raices profesionales del
ambito de la restauracion, y estamos orgullosos de ello.

Som una empresa dinamica, amb un equip unit i compromes
amb la nostra feina.

Hem crescut a una familia amb arrels professionals dins I'ambit
de la restauracié i n'estem orgullosos.

Nous sommes une entreprise dynamique, formée par une équipe
uni et compromis avec notre travail.

Nous avons grandi dans une famille avec racines professionnelles
du domaine de la restauration, et nous sommes fiers de ca.

N2

We are a dynamic company, made up of a close team who is
committed to our work.

We have grown in a family with professional roots in the catering
sector, and we are proud of this.



Partiendo de una pequefa tienda de productos
elaborados en Figueres, tras tres generaciones, nuestra
capacidad productiva y de almacenaje crece dia tras dia,
ofreciendo ante todo productos artesanos, calidad y buen
servicio

Partint d'una petita botiga de productes elaborats a Figueres,
durant tres generacions fins a dia d'avui la nostra capacitat
productiva i demmagatzematge creix dia rere dia oferint
productes artesans elaborats, qualitat i bon servei.

A partir d'une petite boutique de produits élaborés a Figueras,
aprés trois générations, notre capacité de production et de stoc-
kage grandi jour aprés jour, en offrant avant tout des produits
artisans, de qualité et un bon service.

D LA
zans

From a small store of homemade products in Figueres, after
three generations, our productive and storage capacity grows
day after day, offering above all artisan, quality products and
good service.




ICONOS _ T =
oK PRODUCTOCONGELADD  PRODUCTE CONGELAT  PRODUIT CONGELE FROZEN PRODUCT
@ DESCONGELAR PRODUCTO DESCONGELARPRODUCTE  DECONGELERPRODUIT ~ DEFROST PRODUCT
@ ANADIRLECHEOAGUA  AFEGRLLETOAGUA  AJOUTERDULATOUDELEAU ADDMIK OR WATER
J PONER SALSA POSAR SALSA METTRE LA SAUCE PUT SAUCE
,/4' EMPLATAR EMPLATAR PLACERSURLASSIETTE ~ ANDPLATEIT
@@ FILMAR PRODUCTO FILMAR PRODUCTE FILM DE PRODUIT FILM PRODUCT
f ALINAR AMANR ASSAISONNER DRESS

BAND MARIA BANY MARIA BAIN-MARE WATER BATH
=rH  FRER FREGR FRIRE FRY
MICRONDAS MCRONESS MICRO-ONDES MCROWAVE
|  HORNO FORN FOUR OVEN
=1 SALAMANDRA SALAMANDRA SALAMANDRE SALAMANDER
. PLANCHA PLANXA PLAQUE GRILL GRIDDLE
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PRODUCTOS

PRODUCTES / PROBUITS /

CROQUETAS

RAVIOLIS CRUJIENTES

BUNUELOS

BROCHETAS DE LANGOSTINO

BRANDADAS
RAVIOLIS WANTON
CANELONES

CANELONES CRUJIENTES

LASANAS
MOUSSAKAS
CARPACCIOS
TATAKI

PESCADO EN NIDO CRUJIENTE
CARNES EN PLANCHA
CARNES CONFITADAS

SALSAS
VINAGRETAS
POSTRES

CROQUETES

RAVIOLIS CRUIXENTS
BUNYOLS

BROQUETES DE LLAGOSTI
BRANDADES

RAVIOLIS WANTON
CANELONS

CANELONS CRUIXENTS
LASANYES

MOUSSAKAS
CARPACCIOS

TATAKI

PEIX AMB EMBOLCALL CRUIXENT
CARNS EN PLANXA
CARNS CONFITADES
SALSES

VINAGRETES

POSTRES

CROQUETTES

RAVIOLIS CROUSTILLANTS
BEIGNETS

BROCHETTES DE CREVETTES
BRANDADES

RAVIOLIS WANTON
CANELONNI

CANNELLONIS CROUSTILLANTS

LASAGNES
MOUSSAKAS
CARPACCIOS
TATAKI

POISSON GABARDINE CROUSTILLANTE

VIANDES EN PLAQUE
VIANDES CONFITES
SAUCES
VINAGRETTES
DESSERTS

CROQUETTES
CRUNCHY RAVIOLIS
SWEET FRITTER
SHRIMP BROCHETTES
BRANDADES
WANTON RAVIOLIS
CANELONNI
CRUNCHY CANELONNIS
LASAGNE
MOUSSAKAS
CARPACCIOS

TATAKI

FISHES IN CRUNCHY BATTER
MEAT IN PLAQUE
MEATS CONFIT
SAUCES
VINAIGRETES
DESSERTS
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3 FORMATOS (16, 30 Y 60 6R APROX.) VARIEDADES = VARIETATS L8 VARETES £ VARETIES

astronoms BOLSA <> SOBRASADA Y QUESO MAHON t1sv306m SOBRASSADA | FORMATGE MAO 1181306)  SAUGISSE DE MAJOROUE ET FROMAGE DE MAQ (16,306) - MAJORCAN SAUSAGE WITHMAHON CHEESE (5 200
4K6/CAR ) BACALAO Y AJO ESCALIBADO t16 306 BACALLA AMB ALL ESCALIVAT cs1206  MORUE ET AIL ROTI ci6,306) COD AND ROAST GARLIC (6,300
18 & POLLO ASADO POLLASTRE ROSTIT POULET ROTI ROAST CHIQUEN

BNESES BOLETUS CEPS CEPES MUSHROOMS “BOLETUS EDULIS”
4 QUESOS Y CEBOLLA CONFITADA 4 FORMATGES | CEBA CONFITADA 4 FROMAGES ET OIGNON CONFIT 4 CHEESES AND ONION CONFIT
JAMON IBERICO PERNIL IBERIC JAMBON BERIQUE CURED IBERIAN HAM
PATO CONFITADO t16 Y 30 6R) ANEC CONFITAT t161306) CONFIT DE CANARD 6, 300) DUCK CONFIT ¢16, 3001
BOGAVANTE t306R) LLAMANTOL 306 HOMARD 306) LOBSTER w00
ﬁ LLUG AMB GAMBES o MERLU AUX CREVETTES ta0 HAKE CROQUETTES WITH SHRIMP 306

PREPARACION RECOMENDADA
x o+

oL i
N e B O\ i VENTAJAS

180C.

g - SABORES ORIGINALES.
ik - REBOZADO MUY CRUJIENTE.

CROQUETAS GASTRONGMICAS > e

EI'%EI
CROQUETES GASTRONOMIQUES / CROQUETTES GASTRONOMIQUES / GASTRONOMIQUES CROQUETTES +INFO wwwgasraonows s [S15%




256/NDAD (3 VARIEDADES = VARETATS LB VARETES 2 VARIETIES

astrénoms BOLSA <> DE CHISTORRA CON HUEVO DE XISTORRA AMB OU DE (CHISTORRAW ET OEUF ‘CHISTORRA" WITH EGG
2K6/0MA () DE CORDERO AL ROMERO DE XAl AL ROMANi DE BOUDIN NOIRE AVEC POMME ROTIE L AMB WITH ROSEMARY ROAST APPLE
| BUTIFARRADEPEROLCONCEBOLLA DF BOTIFARRA DE PEROL AMBCEBA  DE SAUCISSE CATALANE (DUPEROLY — WHITE SAUSAGE WITH ONION CONFIT
CONFITADA CONFITADA AVEC OIGNONS CONFITS
18MESES REEI%IJIFARRANEBRABDNMANZANA %ESB%EARRANEGRAAMBPGMA DAGNEAU ROTI AU ROMARIN BLACK SAUSAGE WITH ROASTED APPLE
DE SECRETO CON CEBOLLA CONFITADA D SFCRET AMB CEBA CONFITADAL D “SECRETO" DE PORC AVEC OIBNON.— PORK “SECRETO" WITH ONION CONFIT
Y JAMON PERNIL CONFIT ET JAMBON AND HAM
DE BOGAVANTE DE LLAMANTOL DHOMARD LOBSTER
ﬁ DE BOU AL VI NEGRE DE BOEUF AU VIN ROUGE BULL WITH RED WINW

PREPARACION RECOMENDADA
x o+
VENTAJAS

- UN RAVIOLI DIFERENTE: iESTE ES CRUJIENTEL.
- UNA TAPA ORIGINAL CON SABORES ORIGINALES.
- FACIL DE SERVIR, DE LA FREIDORA AL PLATO.

!E% "Elig
+INFO WWWGASTRONOMS s (212

180C.

RAVIOLIS CRUJIENTES

RAVIOLIS CRUIXENTS / RAVIOLIS CROUSTILLANTS / CRUNCHY RAVIOLIS

Ravioli crujiente de butifarra negra con manzana asada, arena de setas y esféricos de manzana




astronoms

BUNUELOS

BUNYOLS / BEIGNETS / FRITTERS

* Buiuelos de bacalao

20 6/UNIDAD APROX. (5
BOLSA <>
2k6/can )

-18%C @

18MESES O

VARIEDADES

= VARIETATS 1B VARETES k& VARIETIES

DE BACALAO

DE BACALLA OE MORUE COD

PREPARACION RECOMENDADA

* + 1802C.
VENTAJAS
- TEXTURA MUY DELIGADA.
- FORMATO DE 20 6.

- CAPACIDAD DE SERVIR COMO TAPA

E%‘ Eig
+INFD WWW.GASTRONOMS.ES Ok




astronoms

25 G/UNIDAD (3
BARQUETAS TERMOSELLADAS <>
3 BARQUETAS/CAJA (14 BROCHETAS / BARQUETA) ()

180§

18MESES O

" BROCHETAS DE LANGOSTIND

BRUE]UETES DE LLAGOSTI / BROCHETTES DE CREVETTES / SHRIMP BROCHETTES
* Marinado de pasta kataifi y curry

VARIEDADES = VARETATS 8B VARETES Sk VARETIES
ASIATICA ASIATICA ASIATIOUE ASIAN
ORIENTAL ORIENTAL ORIENTAL ORIENTAL
AMERICANA AMERICANA AMERICAINE AMERICAN

PREPARACION RECOMENDADA

180¢C.

K
VENTAJAS

- FACIL DE REGENERAR
- PRODUCTO MUY INNOVADOR
- PERFECTO PARA APERITIVOS

E%‘ Eig
+|NFO WWWGASTRONOMS s (212
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/\
astronoms

BRANDADA

BRANDADA / BRANDADE / BRANDADE

* Crema de garbanzos con brandada de bacalao y caviaroli

VARIEDADES

= VARIETATS

1B VARETES k2 VARIETIES

DE BACALAO

DE BACALLA

MORUE CaD

PREPARACION RECOMENDADA

® | &0

VENTAJAS

- PEQUENO FORMATO DE 1KG PARA UTILIZAR TAN SOLO LA CANTIDAD NECESARIA.

- ELABORADA DE FORMA TRADICIONAL.
- SE PUEDE INCORPORAR EN MULTIPLES ELABORACIONES.

- ADMITE UNA PEQUENA CANTIDAD DE LiQUIDO PARA ADAPTAR
LA TEXTURA DESEADA. Y COMO COMPLEMENTO PARA

PLATOS: CREMAS, PURES.... IEI'%‘EI
+|NFO WwwsASTRONOMS s L1 2™
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2 FORMATOS (306 Y 80 G APROX) ()

BOLSA <>

70Y 30 UNIDADES/CAJA RESPECTIVAMENTE ()
1BMESES

18

astronoms

RAVIOLIS WA

RAVIOLIS WANTON / RAVIOLIS WANTON / WO

* Ravioli Wanton de pollo con foie con trompetas de la muerte y jugo de setas

VARIEDADES = VARIETATS 18 VARIETES k2 VARIETIES

DE TORO AL VINO TINTO O BOU AL VINEGRE O BOEUF AU VIN ROUGE BULL WITHRED WINE

DE POLLO ASADO Y FOIE OE POLLASTRE ROSTIT [ FOIE DE POULET ROTIET FOIE GRAS ROAST CHICKEN AND FOIE GRAS
DE PATO CONFITADO Y FOIE DE CONFIT DANEC | FOIE OE CONFIT DE CANARD ET FOIE GRAS -~ DUCK CONFIT AND FOIE GRAS
VEGETAL VEGETAL DE LEGUMES VEGETABLE

DE FARSA DE BOGAVANTE DE FARSA DE LLAMANTOL FARCE DHOMARD LOBSTER STUFFING

PREPARACION RECOMENDADA

! @ + @ + 2' (MINUTOS)/ 1724

.@+J+

10’ (MINUTOS) / 1602

VENTAJAS

- ELABORADOS CON PASTA WANTON, MUCHO MAS ORIGINAL.

- DIFERENTE QUE LOS RAVIOLIS HABITUALES POR SU CANTIDAD DE RELLENO Y SU

POTENTE SABOR, YA QUE NO ESTAN HERVIDOS, CON LA PASTA.

=]

+INFO

i

WWW.GASTRONOMS.ES Ok-4




VARIEDADES = VARETATS 1B VARETES % VARETIES
R TR0G/ANDAD APROY. DE CARNE ASADA DE CARN ROSTIDA DE VIANDE ROTI ROAST MEAT
eI BOLSA <= DE BRANDADA DE BACALAOYAJD  DEBRANDADADEBACALLAIALLS ~ DF BRANDADE DE MORUE ETALROTI 000 BRANDADE AND ROASTED GARLLC
30 UNIDADES /caA () ESCALIBADO ESCALBATS
-18:C & DE PATO CONFITAO Y FOIE DE CONFIT DANEC | FOIE DE CQNFIT DE CANARD ET FOIE GRAS DUCK CONFIT AND FOIE GRAS
e M O DE BOLETUS DE CEPS DE CEPES MUSHROOMS (BOLETUS EDULIS)
DE ESPINACAS, QUESO AZUL, PASASY  DESPINACS, FORMATGE BLAU, PANSES  D'EPINARD, FROMAGE BLEU, RAISINS SECS SPINACH. BLUF CHEESE, RAISIN AND PINF
PINONES | PINYONS ET PIGNONS NUTS
DE CARRILLERA DE TERNERA E IDIAZABAL DE GALTA DE VEDELLA I IDIAZABAL DF JOUE DE VEAU, FROMAGE IDIAZABAL  BEFF CHFEK AND IDIAZABAL CHFESE
DE MARISCO DE MARISC DE FRUITS DE MER SEAFOOD
DE POLLO DE CORRAL CON TRUFA DE POLLASTRE DE PAGES AMB TOFONA D POULET FERMIER AVEC TRUFFE FREE-RANGE CHICKEN AND TRUFFLE
VEGETAL VEGETAL DE LEGUMES VEGETABLE
DE HUMMUS ENVUELTO EN BERENJENA DHUMIMUS EMBOLICAT AMB ALBERGINIA - HOUMOUS ENVELOPPE EN AUBERGINE  HUMMUS WRAPPED IN AUBERGINE
(1006 / 15 UNIDADES) (100 6/15 UNITATS) (100 G/ 15 UNITES) (100 G/15 UNITS)
DE BOGAVANTE VEGETAL DE LLAMANTOL DHOMARD LOBSTER
% DE BOU AL VINEGRE DE BOEUF AU VINROUGE BULL WITHRED WINE

PREPARACION RECOMENDADA
- @ + @ + 3'[MINUTUS]/1/U

‘_K--ﬁ\-aﬂ_‘ - @ + [E3] 16 mNures)/ t6ne
CANELONES ARTESANOS “& & VENTAJAS

- ELABORADOS CON PASTA ARTESANA DE HUEVO.
CANELONS ARTESANS / CANNELLONIS ARTISANAUX / ARTISAN CANNELLONIS “ FORMATO DE 130 6/UNIDAD, PARA QUE PUEDAS OFRECER E%5% ]
UNA PRESENTACION ORIGINAL. :
* Canelon de pato confitado y salsa de foie con pera caramelizada a la vainilla %

+INFO WWW.GASTRONOMS.ES Ok
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1B VARETES k2 VARIETIES

'
._1—“;; 100 G/UNIDAD APROX. % VARIEDADES = VARFTATS
astréonoms } : BOLSA &>
; ' DE SECRETO CON CEBOLLA CONFITADA DF SECRET AMB CEBA CONFITADA|
, '.gﬁ T CAjA © Y JAMON PERNIL
ST . - 186 DE TORO AL VINO TINTO DF BOU AL VINEGRE
" ' - 18MESES O
r
frq‘h—.-
7=
CANELGN GRUJIENTE -
CANELO CRUIXENT / CANNELLOMISCROUSTILLANTS / CANNELLONIS (L ——

* Caneldn crujiente de moniato y cerdo con salsa de mostaza y puré al estragén

30

E]AE!\‘/‘ISB%(!;\IRETO" AVEC OIGNON CONFITET ~ "SECRETO" WITH ONION CONFIT AND HAM

O QUEUE DE BOEUF AU VIN ROUGE BULL WITH RED WINE CRUNCHY

PREPARACION RECOMENDADA

% -+

VENTAJAS

- DOS TEXTURAS: CRUJIENTE POR FUERA Y MELOSO POR DENTRO.
- GRAN CANTIDAD DE RELLENO AUTENTICO CON MATERIA PRIMA DE CALIDAD.

- SE PUEDE SERVIR COMO ENTRANTE (CANELON CRUJIENTE, RAVIOLI
CRUJIENTE,...) 0 COMO SEGUNDO PLATO ACOMPANADO

180%C. + ﬁ T (MINUTOS) / 1802 APROX

DE ALGUNA GUARNICION. E'5iE
+|NFO WWW.GASTRONOMS.ES EE%




MONGRACIONES DE 170 G APROX. ()
astronoms BOLSA &>
2auNiDADES/cAA )

18MESES

18 O

;r | LASANAS GASTRONOMICAS

LASANYES GA MIGUES / L ASAGNES BASTRONOMIQUES / GASTRONOMIC LASAGNAS

asana de boletus con salsa de parmesano y setas escabechadas

32

VARIEDADES = VARETATS 18 VARETES % VARETIES

VEGETAL VEGETAL DE LEGUMES "VEGETABLE

DE BOLETUS OF CEPS OE CEPES MUSHROOMS (BOLETUS EDULIS)
DE CHAMPINONES Y PARMESANO D XAMPINYONS | PARMESA DE CHAMPIGNONS ET DE PARMESAN %ﬁggws (CHAMPIGNONS) AND
DE CARNE Y MOZZARELLA DE CARN I MOZZARELLA DE VIANDE ET MOZZARELLA VEAT AND MOZZARELLA

PREPARACION RECOMENDADA
O ZaS R
VENTAJAS

- CORTADAS EN MONORACIONES, PARA QUE DESCONGELES SOLO LAS RACIONES
QUE NECESITAS.

- ELABORADOS CON PASTA ARTESANA DE HUEVO.

- ELABORADAS CON PRODUCTOS FRESCOS,
NATURALES Y DE CALIDAD.

Ol
i

$§§§5§

!E% "Elig
+INFO WWWGASTRONOMS Es 212
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astronoms

100G/UN APROX. (5
BOLSA ALVACID <>
24UN/cAR )
1BMESES

18 O

MOUSSAKAS

* Moussaka vegetal con crema de parmesano gratinado

\IAR|E[]A|]ES = VARIETATS 8B VARETES £ VARETIES

MOUSSAKA DE BOGAVANTE MOUSSAKA DE LLAMANTO MOUSSAKA DHOMAR MOUSSAKA LOBSTER

MOUSSAKA DE CHISTORRA MOUSSAKA "CHISTORRA' MOUSSAKA “CHISTORRA' MOUSSAKA “CHISTORRA'
MOUSSAKA DE BRANDADA BACALAO  MOUSSAKA DEBRANDADA BACALLA MOUSSAKA DE BRANDADE DEMORUE ~ MOUSSAKA COD

MOUSSAKA VEGETAL MOUSSAKA VEGETAL MOUSSAKA DE LEGUMES MOUSSAKA VEGETABLES

PREPARACION RECOMENDADA
+ + -4 + + [ 5 (MNUTOS)
i @ @ (MINUTOS) J . 160°

VENTAJAS

-FORMATO MONORACION, PARA UTILIZAR LA CANTIDAD NECESARIA
- FACIL DE COMPLEMENTAR CON ALGUNA SALSA, CREMA 0 CALDO

E‘%‘ "EIE
+INFO WWWGASTRONOMS s (212
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MONORACIONES DE 70 G % VARIEDADES = VARFTATS g8 VARETES Stz VARIETIES

astronoms BOLSAALVACI0 <>
20RAC/CAIN 5 DE MANITAS DE CERDO DE PEUS DE PORC DEPEDSDEPORC PIG'S TROTTERS
wr DE “PRESA” IBERICA DE PRESA IBERICA DE "PRESA’ DE PORC IBERIQUE "PRESA" OF IBERIAN PORK
DE ATUN DE TONYINA DE THON TUNA
18MESES (D DE GAMBON DE GAMBO DE GROSSE CREVETTES SHRIMP
DE SALMON DE SALMO DE SAUMON SALMON

PREPARACION RECOMENDADA

@/J + @ 20'mnuTos) + ﬁ

VENTAJAS

U “-fg - D ENVASADOS INDIVIDUALMENTE PARA QUE UTILICES SOLAMENTE LAS
= - RACIONES QUE NECESITES SIN MERMAR LAS PROPIEDADES DEL
RESTO DE RACIONES.

- FORMATO CUADRADO, PARA DIFERENCIARTE DEL RESTO.
- FORMA MUY FACIL PARA PODER PORCIONAR

Y PRESENTARLO COMO TAPA. El'%'ﬁl
+|NFO WwwsASTRONOMS s L1 2™

CARPACCIOS =

CARPACCIOS / CARPACCIOS / CARPACCIOS

* Carpaccio de gamba con vinagreta de frutos secos y microbizcocho de avellana




38

7astronoms

TATAKIS 7 TATAKIS / TATAKIS

* Tataki de atun con caviar de trucha y vinagreta de soja y miel

250 6/UNIDAD {2
BOLSA ALVACI0 s>
12 UNIDADES/CAJA @

-18C @

18MESES O

\IAR|E|]A|]ES = VARETATS 8B VARETES £ VARETIES
DE ATUN DE TONYINA DE THON TUNA
DE TERNERA a0 PEDIDD) DE VEDELLA (SoTA COMANDA) DE BOEUF (SUR DEMANBE) BEEF (onREQUEST)

PREPARACION RECOMENDADA

@ + /],ﬁcm + JQ/ + é[?n;NUTUS] + ﬁ / ﬁ [:’*ﬂ;"“T“S‘

VENTAJAS

-PRODUCTO INNOVADOR Y ORIGINAL PARA SORPRENDER A SUS CLIENTES.
-UNIDADES DE 250 G PARA PORCIONAR SEGUN NECESIDADES.
-VERSATIL PARA PODER HACER DIFERENTES ELABORACIONES.

-RAPIDA MANIPULACION. E'5iE
+INFO WWW.GASTRONOMS.ES EE%
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40

astronoms

1006/UNIDAD €5
BANDEJA TERMOSELLADA <>

ey 14 UNIDADES/CAIA )

S -18% @

Qg{«. :é ( 18MESES O

o
PEIXOS AMB EMBOLCALL CRUIXENT{PI]I- ONS AVEC GABARDINE CROUSTILLANTE / FISHES IN CRUNCY BATTER

* Lomo de bacalao con envoltura crujientg, crema de ajo escalibado, sala de remolacha y “kimchy”

VARIEDADES = VARIETATS 18 VARIETES k2 VARIETIES

LOMO DE BACALAO CON TOMATE LLOM DE BAGALLA AMB TOMAQUET FILET DE MORUE EN TOMATE AVECUNE  COD LOIN WITH TOMATO

EN NIDO CRUJIENTE AMB EMBOLCALL CRUIXENT GABARDINE CROUSTILLANTE INCRUNCHY BATTER

LOMO DE MERLUZA AL AJO Y LLOMDE LLUC AMB ALL I JULIVERT FILET DE MERLU A LAIL ET PERSIL HAKE LOIN WITH GARLIC AND PARSLEY
PEREJIL EN NIDO CRUJIENTE AMB EMBOLCALL CRUIXENT AVEC UNE GABARDINE CROUSTILLANTE  INCRUNCHY BATTER

PREPARACION RECOMENDADA

180¢C.
12’ (MinuTOS)

%+ 10°C.

O

+

2’ (MINUTOS)
VENTAJAS

- UNA FORMA MUY ORIGINAL DE PRESENTAR UN PESCADO.

- SACA DEL CONGELADOR SOLAMENTE LA RACION QUE NECESITES AL
MOMENTO (NO ES NECESARIO DESCONGELAR PREVIAMENTE).

- AHORRA TIEMPO Y OFRECE UN PLATO CREATIVO

Y DE CALIDAD A TUS CLIENTES. El'%"ﬁl
+|NFO WwwsASTRONOMS s L1 2™




astronoms

* Meloso de ternera con salsa espafola y boletus confitados

MONORACIONES DE 140 G APROX. / PLACAS DEO.875KE ()
6 RAC/BOLSA ALVACID <>
aoLsas/can

-18%C &

18MESES

VARIEDADES = VARIETATS 0B VARETES S8 VARETIES
CARRILLERA DE TERNERA MELOS DE VEDELLA JOUE DE VEAU BEEF CHEEK

CARRILLERA DE CERDO (MoNORACIGN) MELOS DE PORC (MONORACIO) JOUE DE PORC (MONGPCRTION) PORK CHEEK tMONGPORTION)
MANITAS DE CERDO PEUS DE PORC PIEDS DE PORC PIG'S TROTTERS

ESPALDA DE CORDERD ESPATLLA DE XA EPAULE DAGNEAU LANB SHOULDER
COCHINILLO DESHUESADO BARRI DESOSSAT COCHON DE LAIT SUCKLING PIG

JARRETE DE CERDO BARRETA DE PORC JARRET DE PORC PORK SHANK

RABO DE VACUND CUA DE BOU QUEUE DE BOEUF BULL

COSTILLAR DE CERDO COSTELLA DE PORC COSTES DE PORC CONFITES PORK RIBS

PREPARACION RECOMENDADA
@ + J + O] }gpfﬁl.NUTUSl

VENTAJAS

- TODAS LAS CARNES ESTAN DESHUESADAS.

- CORTADAS EN MONORACIONES, PARA QUE DESCONGELES SOLO
LAS RACIONES QUE NECESITAS.

- FORMATO RECTANGULAR, PARA TENER UNA PRESENTACION MAS
MODERNA Y ORIGINAL.

- APUNTO PARA CALENTAR Y DARLE TU TOQUE PERSONAL.

- ELABORADAS CON CARNES DE GRAN CALIDAD. %
+|NFO WWWGASTRONOMS Es L1 2™

43



-18%C @

18MESES

S CONFITADAS

CARNS CONFITADES / VIANDES CONFITES / MEATS CONFIT

* Carrillera de ternera con boletus salteados

44

VARIEDADES = VARETATS LB VARETES Sk VARETIES
REDONDO DE TERNERA RODO DE VEDELLA PIECE RONDF DE VEAL ROUND OF VIEL

Formato: Monoraciones de 130g aprox.
Envase: 6 rac/bolsa al vacio
Embalaje: 5 bolsas/caja = 30 rac/caja

Format: Monoracions de 150g aprox.
Envas: 6 rac/bossa al buit
Embalatge: 5 bosses/caixa = 30 rac/caixa

Format: de 130 g/portion approx.
Paquet: 6 portions/ sac sous-vide
Emballage: 5 sacs/boite = 30 portions/boite

Format: individual portions of 130g approx.
Container: 6 portions vacuum-packed
Packaging: 5 bag/box = 30 portions/box

COSTILLAR DE CERDO

Formato: monoraciones de 250 g aprox.

Envase: bolsa al vacio
Embalaje: caja de 12 unidades

COSTELLA DE PORC

Format: Monoraci6 de 250 g aprox.
Envas: Bossa al buit
Embalatge: 12 unitats/caixa

COTES DE PORC CONFITES

Format : mono portions de 250 g approx.
Paquet: sac sous-vide
Emballage: 12 unités/boite

PORK RIBS

Format: individual portions of 250 g approx.

Container: vacuum-packed
Packaging: 12 units/box

SECRETO DE CERDO IBERICO

Formato: Monoraciones de 240 g aprox.

Envase: 1 rac/bolsa al vacio
Embalaje: 12 unidades/caja

SECRET DE PORC IBERIC

Format: Monoracions de 240 g aprox.
Envas: 1 rac/bossa al buit
Embalatge: 12 unitats/caixa

*SECRETO" DE PORC IBERIQUE CONFIT

Format: de 240 g/portion approx.
Paquet: 1 portion/sac sous-vide
Emballage: 12 portions/boite

IBERIAN PORK “SECRETOC"

Format: individual portions of 240 g approx.

Container: 1 portion vacuum-packed
Packaging: 12 bag/box

MEDALLON DE TERNERA

Formato: Unidad de 0.5 kg aprox.
Envase: 2 unidades / Bolsa al vacio
Embalaje: 5 bolsas/caja

MEDALLO DE VEDELLA

Format: Unitats de 0.5 kg aprox.
Envas: 2 unitats/bossa al buit
Embalatge: 5 bosses/caixa

MEDAILLON DE VEAU

Format: unités de 0.5 kg approx.
Paquet: 2 unités/sac sou-vide
Emballage: 5 sacs/boite

BEEF MEDALLION

Format: unit of 0.5 kg approx.
Container: 2 units/vacuum-packed bag
Packaging: 5 bag/ box

COSTILLAR DE VACA

Formato: Monoraciones de 300 g aprox.

Envase: 1 rac/bolsa al vacio
Embalaje: 12 unidades/caja

COSTELLA DE VACA

Format: Monoracions de 300 g aprox.
Envas: 1 rac/bossa al buit
Embalatge: 12 unitats/caixa

COTES DE VACHE

Format: de 300 g/portion approx.
Paquet: 1 portion/sac sous-vide
Emballage: 12 unités/boite

COWRIBS

Format: individual portions of 300 g approx.

Container: 1 portion/vacuum-packed
Packaging: 12 units/bag

PREPARACION RECOMENDADA

VENTAJAS

R =] 190°C.
T * 18] 20 mnures)

- LISTAS PARA REGENERAR Y EMPLATAR.

- FORMATOS PEQUENOS PARA DESCONGELAR
SOLAMENTE LA CANTIDAD NECESARIA.

- ELABORADAS CON CARNES DE GRAN CALIDAD.  [®]3%

+INFO

%
WWW.GASTRONOMS.ES Ok-4
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MONORACIONES DE 70 G APROX. ()
BOLSA <>

25K6/cAA )

18MESES

18 O

SALSAS

SALSES / SAUCES / SAUCES

VARIEDADES = VARIETATS LB VARETES SE2 VARETIES
DE FOIE DE FOE AU FOE GRAS FOIE GRAS

0PORTO DOPORTO ALOPORTO PORTO
PARMESANO DE PARMESA AU PARMESAN PARMESAN CHEESE
PIL PIL PIL PIL AUPIL-PIL ‘PILPIL

MARINERA MARINERA DE FRUITS DE MER SEAFOOD

DE AJOS ESCALIVADOS DALLS ESCALIVATS AL ROTI ROASTED GARLIC
CAFE DE PARIS CAFE DE PARIS CAFE DE PARIS CAFE DE PARIS

PREPARACION RECOMENDADA

s +®

VENTAJAS

- FORMATO MONODOSIS PARA UTILIZAR SOLO LA NECESARIA.

- SE PUEDE UTILIZAR PARA TODO TIPO DE PLATOS:
PASTAS, RISOTTOS, CARNES, PESCADOS...

- EN CALIENTE, TAMBIEN PODEMOS UTILIZARLAS EN SIFON.

+INFO

E‘% EI!E
wwwsasTRonows £ [S12%
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05L 3

BOTE DE PLASTICO INVIOLABLE <>
aEnvases/cn
. -18°C @

—
—

18 MESES O

VINAGRETAS

VINAGRETAS / VINAIGRETTES / VINAIGRETTES

VARIEDADES = VARIETATS 1B VARETES k& VARIETIES
DE FRUTOS SECOS DE FRUITS SECS AUX FRUITS SECS NUTS
DE SOJA'Y MIEL DE SOJATMEL AU SOJA ET MIEL SOYBEAN AND HONEY
JAPONESA JAPONESA JAPONAISE JAPANESE
PREPARACION RECOMENDADA
VENTAJAS
- SABORES ORIGINALES.
- SIEMPRE A PUNTO PARA UTILIZAR, CON CERO MERMAS.
- SE PUEDEN UTILIZAR EN TODO TIPO DE PLATOS: CARPACCIOS,
ENSALADAS, PESCADOS.....
— - FORMATO DE 0.5 L, PARA PODER TENER DESCONGELADA
St

POCA CANTIDAD. EI'%"EI
+|NFO WwwsASTRONOMS s L1 2™
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-18% @

18MESES

POSTRES

POSTRES / DESSERTS / DESSERTS

VARIEDADES

= VARETATS

BB VARETES

gk VARIETIES

ROCAS DE CHOCOLATE NEGRO

Formato: 1 Kg/caja aprox. (10-15 g/un)
Envase: bolsa PEHD neutra.

ROQUES DE XOCOLATA NEGRA

Format: 1 Kg/caixa aprox. (10-15 g/unitat)
Envas: bossa PEHD neutra.

ROCHERS AU CHOCOLAT NOIR

Format: 1 kg/colis apron. (10-15 g/unité)
Paquet: sac PEHD neutre

BLACK CHOCOLATE ROCKS

Format: 1 Kg/box approx. (10-15 g/unit)
Container: neutral PEHD bag.

CRUJIENTE DE CHOCOLATE NEGRO CON

CRUIXENT DE XOCOLATA NEGRE

CORAZON LIQUIDO DE CREMA Y VAINILLA AMB COR LIQUID DE CREMA | VAINILLA

CRUJIENTE DE CHOCOLATE CON LECHE
CON CORAZON LIQUIDO DE CREMA Y
CANELA

CRUJIENTE DE CHOCOLATE BLANCO
CON CORAZON LIQUIDO DE CREMA DE
MARACUYA

Formato: 20 unidades/caja (90 g/un aprox.)
Envase: bolsa PEHD neutra.

CRUXENT DE XOCOLATA AMB LLET
AMB COR LIQUID DE CREMA 1 CANYELLA

CRUIXENT DE XOCOLATA BLANCA
AMB COR LIQUID DE CREMA DE
MARACUJA

Format: 20 unitats/caixa (90 g/u aprox.)
Envas: bossa PEHD neutra.

CROQUANT AU CHOCOLAT NOIR AVEG UN
COEUR LIQUIDE DE CREME ET DE VANILLE

CROQUANT AU CHOCOLAT AU LAIT
AVEC UN COEUR LIQUIDE DE CREME A LA
CANELLE

CROQUANT AU CHOCOLAT BLANG AVEC
UN COEUR LIQUIDE DE CREME DE FRUIT
OE LA PASSION

Format: 20 unités/colis (90 g/unité approx.)
Paquet: sac PEHD neutre

CRUNCHY BLACK CHOCOLATE STUFFED
WITHLIQUID CREAM AND VANILLA

CRUNCHY CHOCOLATE WITH MILK
STUFFED WITH LIQUID CREAM AND
CINNAMON

CRUNCHY WHITE CHOCOLATE STUFFED
WITH LIQUID CREAM THE PASSION FRUIT

Format: 20 units/box (90 g/unit approx.)
Container: neutral PEHD bag

PREPARACION RECOMENDADA  VENTAJAS

®

- DIFERENCIATE DANDO UN POSTRE ORIGINAL A TUS CLIENTES.

- FORMATO IQF PARA DESCONGELAR SOLO LA
CANTIDAD NECESARIA.

+INFO

El% "EIE
WWW.GASTRONOMS.ES Ok
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C/Pla de I'Estany, 11. Pol. Ind. El Pla, Castell6 d’Empuries (Girona) ESPANA
Tel: (+34) 9721563 19
info@gastronoms.es www.gastronoms.es




